Meniikarte Cafeteria

GastronomieService fir g

Soziale Einrichungen ™ 1= '\
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Winter 2 29.04.2024 2zVo 30.04.2024 Z2Vo 01.05.2024 Zzvo 02.05.2024 Z2Vo 03.05.2024 ZzZVo
kcal dedede *ekk ki dokk ek
Menii 1 Schweineschnitzel 1113 Hahnchenbrust 11,17 Maifeiertag 7.1 Putenleberragout 111 gegrillter Seelachs L1147
ChampignonrahmsofRe 7a Geflugelsole ac be.g.n mit Apfelstiicken Tac Kartoffeln ac
Kroketten Kartoffelptree Rostzwiebelptree Rahmblattspinat
Buttererbsen Brokkoli bunter Salat + Vinaigrette
-
o)
keal 667 352 669 395
Menii 2 vegetarische Gnocchi | 1113 vegetarische 144, Maifeiertag 379 vegetarische Tortellini 111 Germknédel 111
vegetarisch Gemlsestreifen 7.9a Penne "Toscana" 7a agc Spinat-Kase-Solle e Vanillesofle 7b
helle Solte Tomaten-Frischkdsesolle
Salat+Joghurtdressing
- keal 624 364 420 529
Dessert Butterkekspudding 7 Apfelkompott 8.2¢ 7 | Obstsalat + Kokosraspel c Karamellpudding 7
kcal 123 67 60 132
ZZVo = Zusatzstoffe (a-n), Allergene* (1-14) und daraus hergestelite Lebensmittel *Bitto beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein knnen.
a Farbstoff (E120, E 150) m gewachst 3%) :mit Schweinefleisch
b Konservierungsstoffe n Nitrat, Nitrit, Nitrit-Pékelsalz 6 Soja 9 Sellerie :aomuz eul
¢ Antioxidationsmittel 1 Glutenhaltiges Getreide 7 Milch 10 Senf
d Geschmacksverstarker 1.1 Weizen 8 Schalenfriichte 11 Sesamen
e geschwaefelt 1.2 Dinkel 8.1 Haselnuss 12 Schwefeldioxid und Sulfide
f geschwarzt 1.3 Roggen 8.2 Walnuss 13 Lupinen
g mit Phosphat 1.4 Gerste 8.3 Cashewnuss 14 Weichtiere Guten Ap,taeﬁt
h mit MilchweiweiR/bei Fleischerzeugnis 1.5 Hafer 8.4 Pekannuss wiinscht lhnen
i mit HuhnereiweiRt/bel Fleischerzeugnis 2 Krebstiere 8.5 Parannuss das Kiichenteam
j Koffeinhaltig 3 Eler 8.6 Macadamiannuss
k Chininhaltig 4 Fisch 8.7 Pistazien
| mit StRungsmitteln/Ststoffe 5 Erdniisse 8.8 Pistazien

Die Kiiche behait sich kurzfristige Anderungen im Speiseplan vor.



